
 

 
 
 
 
 
 

 

POSSIBILITE  D'ORGANISER 
 

 
 
 

 
BUFFETS   DE 40 A 100 PERSONNES 
 
 
 
NOUS RESTONS A VOTRE ENTIERE DISPOSITION  
POUR TOUS CHANGEMENTS OU SUGGESTIONS 
 
Tel 027 322 82 91                          fax 027 323 11 88 
E-Mail : info@durhonesion.ch  
Internet : www.durhonesion.ch 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Tous les buffets minimum 40 personnes 
 
 
BUFFET VALAISAN                          frs. 62.— 
 
 
 
Froid:               Viande séchée 
    Jambon cru 
    Charcuterie de campagne 
                                    Terrine de campagne 
    Cocktail de crevettes 
 
 
Salades:   Choux, carottes, poireaux, céleris,  
    verte, pommes de terre, tomates. 
 
 
Chaud:    Potée des Maraîchers 
    Raclette 
     
Fromages :                  du Valais 
 
Desserts:   Buffet de Desserts 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 



 
BUFFET CAMPAGNARD                            frs. 56.-- 
 
 
Froid:            Jambon cru 
    Viande séchée 
    Saucisson 
    Lard valaisan 
    Terrine campagnard 
    Saucisse à l'ail 
    Cocktail de crevettes 
 
  avec  Saumon en Bellevue  
    supplément frs. 8.--p.p. 
 
 
Viande chaude:  Jambon à l'os 
    Gratin Dauphinois 
    Haricots verts 
 
 
Salades:    6 sortes 
 
 
Fromages:   Brie, gruyère, valaisan 
 
 
Dessert:   Buffet de desserts 
                                     
 
 
 

 
 



 
BUFFET TOURBILLON                             Fr 68.-- 
 
Froid   :          Cocktail de crevettes 
                      Saumon en Bellevue 
     Terrine maison 
     Volaille en gelée 
   
     Viande séchée 
     Jambon cru 
     Lard du Valais 
   
 
Chaud :    Jambon à l'os 
     Rôti de veau au four 
     Gratin dauphinois 
     Légumes 
 
 
Salades :    8 sortes 
 
 
Fromages :   Brie, gruyère, 
                     Camembert, valaisan, chèvre  
  
                 
Dessert :      Salade de fruits 
                    Sorbets 
                    Tarte aux fruits 
 
 
 

 
 
 



BUFFET VALERE                          Fr 78.— 
 
 
Froid :        Saumon en Bellevue 
                  Cocktail de crevettes 
                  Truite fumée 
                  Terrine de poisson 
                  Pâté en croûte 
                  Viande séchée 
                  Jambon cru 
                  Lard sec 
             
 
 
 
             
Chaud :      Roastbeef au four 
                  Rôti de veau au fendant 
                  Gigôt d’agneau 
                  Gratin dauphinois 
                  Choix de légumes 
 
Desserts et garnitures comme le buffet tourbillon 
 
 
 
 

 
 
         
 


